
ヴァレデモロ・カベルネ・ソーヴィニヨン 2020

テクニカル ノート

:アペラシオン

レンゴ-カチャポアル･ヴァレー、チリ

：葡萄品種
　　カベルネ・
ソーヴィニヨン 　　シラー 

：アルコール度数

：総酸度

：ペーハー値

：残糖量

テイスティング ノート

ヴァレデモロ　カベルネ・
ソーヴィニヨンはカチャポアル・
ヴァレーの特徴である豊かな
果実味と酸味を有するワイン。
チェリーやベリー類の赤い果実と
スイートグリーンペッパーの香り。
フレッシュでまろやかなタンニン。
調和のとれた心地よい余韻が続く。

供出温度：16－18℃
グリルした赤身肉、仔羊、
ミートフォンディユやチーズとともに。

ヴィンヤード

カチャポアル・ヴァレーはチリに
おいて歴史あるワイン産地の一つ。
アンデス山脈の山裾のセントラル・
ヴァレー北部に位置。
トレオン・デ・パレデス社のある
レンゴ市を含むカチャポアル・ヴァレーは
他のヴァレーと異なり、最も涼しく
酸味がしっかりとしたワインが造られる。
トレオン・デ・パレデス社のブドウ畑は
沖積土質。アンデス山脈の麓にあるので
昼夜の寒暖差が激しく、リッチで果実味
豊かなブドウが収穫出来る。


