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2020年11月6日(金)19時～､大丸興業様とのコラボ企画にてチリ トレオン･デ･
パレデス社のオンラインワイナリーツアーを開催致しました。今年はコロナ
禍で生産者の来日は残念ながら叶いませんでしたが、ワイナリーの良さを一
人でも多くの方にお伝え出来ればという想いから現地とのオンラインセミ
ナーを開催致しました。
日本とは地球の反対側に位置するチリ。本来であれば飛行機を乗継ぎ30数時
間もかかるところ、オンラインで現地にひとっとび！トレオン社社⾧のアル
バロ・パレデス氏より、チリの気候やトレオン社の哲学、料理とのペアリン
グなど興味深い内容のセミナーとなりました。
今月号からセミナー内容を少しずつお伝えさせて頂きます！

Torreon de Paredes
オンラインセミナーレポートNO.1

チリ/カチャポアル・ヴァレー/レンゴより、
春､受粉の時期､メルロの畑より中継されました。
開始時間は日本時間の午後7時､チリでは朝の7時です。
アンデス山脈から昇る日の出を見ながらスタート！
この時点での気温は6℃。真冬並みの寒さです。
しかし、お昼を過ぎて最高気温になると何と26℃まで上がり
ます。1日の中の寒暖差が激しいですね！
この20度の気温差が葡萄の生育に
とても良い影響を与えているのです。

今回のオンラインセミナーの内容は､今後YouTube
でも配信予定です。是非お楽しみに！

～トレオン輸入20周年企画～
長期熟成も楽しめる最高峰の｢チリカベ｣をご紹介
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トレオン･デ･パレデス
レセルバプリバダカベルネ･ソーヴィニヨン
品種：カベルネ･ソーヴィニヨン90％、シラー10%(現行VT2014)
産地：チリ/カチャポアル･ヴァレー/レンゴ
容量：750ml
最高級の葡萄を選りすぐり使用。フレンチオークの新樽（小樽）で12ヶ月熟成。
このワインをトレオン社にて熟成させたものを、今オールドヴィンテージとして輸入
販売しております。
30年以上もそのクオリティを保つ、⾧命超熟のチリカベ。
今回は現行ヴィンテージの物をテイスティングして頂きました。

葡萄栽培に関して
葡萄栽培はトライアングル。
葡萄、土壌、天候の3つの要素でテロ
ワールが表現されます。
トレオン社の畑が石がゴロゴロとし
た水はけが良い土壌で葡萄を地植え
しています。その為根が深く張り、
色々な層になっている土地のミネラ
ルを吸収し、葡萄に良い影響を与え
ています。

アンデスの伏流水で100％灌漑
365日中300日が晴れのチリ､カチャポアル･ヴァレー、レンゴでは葡萄を育
てるのに灌漑が必要となります。
トレオン社はまだ日が昇りきる前にドリップ灌漑をしています。
左の写真の黒いチューブを畑一面に這わせており、
クラロ川によって運ばれるアンデス山脈の雪解け水が
畑にポタポタと流れ出る仕組みになっています。
葡萄の樹齢により与える水分量を調整しています。
与えすぎると水膨れをするため､細心の注意を払いながら
水を与えています。

現在の葡萄の様子



2020年12月30日(水)～2020年1月3日(日)
年内最終受注日：12月28日(月)午前中
年始受注開始日：1月5日(火)

※上記期間中は道路の混雑が予想されますので、着荷が遅れる場合がございます。
お客様のご要望にお応えできない状況となることも予想されますので、できるだけ
余裕をもってご発注頂きますようお願い申し上げます。

休業中におきましては、何かとご不便・ご迷惑をお掛けするかと存じますが、
何卒よろしくお願い申し上げます。

おうちで楽しむ日智ワイン

日智トレーディングのスタッフが奨める

クリスマスにピッタリのワインペアリング

ホリディシーズンに優しい口当たりのエルヴェ・
ケルランスパークリング・ピノ・ノワールで乾杯。
ピノ･ノワール100％。
果実の美味しさを感じる繊細なルビー
レッド。やさしい甘みがあり､ソフトな泡。
口の中でブラックベリー､ドライプルーン
や黒系の果実のアロマが広がり､とても
さわやかでフルーティ。

エルヴェ･ケルラン
スパークリング ピノ・ノワール

フルーツ盛合せ

希少な赤スパークリングは
乾杯にピッタリ♪

冬期休業のお知らせ
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大丸京都店販売プロモーション
【会期】2020年12月9日(水)～12月15日(火)
【会場】大丸京都店 地下1階和洋酒売場
チリ｢トレオン･デ･パレデス｣、フランス｢ミッシェル･ゴネ｣「エルヴェ・
ケルラン」のワインより、ご自宅で楽しめるワインからクリスマスやお歳暮
に相応しい贈答用ワインまで幅広く出品致します。
是非お越しくださいませ。

ホリデーシーズンにぴったり！
Sparkling wine

～食卓を華やかに彩るスパークリングワイン～

Champagne

Vin Mousseux

品種：ピノ・ノワール100％
産地：フランス/シャンパーニュ/フラヴォー
容量：750ml

ノンヴィンテージですが、2007年のピノ・ノワールのみを使用。
ピノ・ノワールにとって理想的な大陸性気候に恵まれた小石の多い
畑で収穫。オレンジがかったサーモンピンク。繊細で軽やかな生き
生きとした泡。さくらんぼや赤い果実のしなやかな香り。口に含む
とまろやかでとてもフルーティな風味と爽やかさ。余韻も⾧い。ア
ペリティフをはじめ全てのお食事とともに！

品種：グルナッシュ･ブラン、ユニ･ブラン
産地：フランス(シャトー･デ･ラボルデ周辺)
容量：750ml

グリーンがかった輝きのある済んだ色。繊細な泡が鮮やか。
白い花や、花の蜜、バターやヘーゼルナッツの香り。口に含むと
ブリオッシュやアーモンド、清涼感のある風味。余韻も⾧い。
辛口で各種お料理にぴったり。

13年の熟成を楽しむ
ヴィンテージ･ロゼ

果実味たっぷり
爽やかな辛口の泡

アペリティフにピッタリ。ペアリングは苺やカットフルーツ。
またフルーツカクテルに注いでサングリア風もお薦めです。


